
TRIKALINOS ΑΥΓΟΤΑΡΑΧΟ



•BOTTARGA (Ιταλικά), KARASUMI (Ιαπωνικά) ή ΑΥΓΟΤΑΡΑΧΟ 
(Ελληνικά) είναι μια λιχουδιά από φυσικά αποξηραμένο και 
μορφοποιημένο αυγό Κέφαλου ή Τόνου.

• Το ΑΥΓΟΤΑΡΑΧΟ αποτελούσε γαστρονομική 
λιχουδιά από τα χρόνια των Φαραώ ενώ ήταν 
σημαντικό στοιχείο στη διατροφή των αρχαίων 
Ελλήνων. Η αξία του αναγνωρίζεται και στο 
Βυζάντιο ενώ σήμερα κατέχει εξέχουσα θέση 
ανάμεσα στα γαστρονομικά προϊόντα.



TRIKALINOS Ιστορία, Βραβεία & Διακρίσεις

1856   Τα τρία αδέρφια της οικογένειας Τρικαλινός, ο Ζαφείρης, ο Νίκος και ο Γιώργος ξεκινούν την παραγωγή και εμπορία του αυγοτάραχου στο Αιτωλικό.

1942   Ο Παναγιώτης Τρικαλινός –υιός του Ζαφείρη και πατέρας του τρέχοντος ιδιοκτήτη- αναλαμβάνει την επιχείρηση του αυγοτάραχου, όντας έμπειρος Ιβαράς και Καπετάνιος σε μια σειρά Ιβαριών του Αιτωλικού.

1995   Ο Ζαφείρης Τρικαλινός, και τωρινός ιδιοκτήτης, αναλαμβάνει την ηγεσία της οικογενειακής επιχείρησης παραγωγής και εμπορίας αυγοτάραχου.

1997   Οι νέες εγκαταστάσεις της εταιρίας Trikalinos, αποτελούν τις πρώτες πιστοποιημένες εγκαταστάσεις παραγωγής αυγοτάραχου στην Ελλάδα. Όλες οι παραδοσιακές μέθοδοι παραγωγής διευθύνονται κάτω από σταθερές και απολύτως ελεγχόμενες διαδικασίες, οι οποίες διασφαλίζουν τη σταθερή ποιότητα όλων των προϊόντων Trikalinos εγγυώνται ότι παράγονται σε πιστοποιημένες συνθήκες υγιεινής.  

1998   Ο οίκος Petrossian εγκαινιάζει τη συνεργασία του με την εταιρία Trikalinos.

2005   Η εταιρία Trikalinos παράγει για πρώτη φορά στην Ελλάδα το Αυγοτάραχο Τρίμμα. Ο σπουδαίος Chef Jose Andres προσυπογράφει το Trikalinos Αυγοτάραχο.

2006 & 2007   Το Trikalinos Αυγοτάραχο Τρίμμα διακρίνεται ως ένα από τα καινοτόμα προϊόντα στην Διεθνή Έκθεση Sial Paris. Βράβευση από τα Gourmet Award.

2008   Η εταιρία Trikalinos λανσάρει την Αφρίνα. Δημοσιεύονται στο έγκριτο Αμερικανικό επιστημονικό Περιοδικό Χημείας και Τροφίμων “Journal of Agricultural & Food Chemistry” τα ενθαρρυντικά αποτελέσματα της πρώτης έρευνας πάνω στη διατροφική αξία του Trikalinos Αυγοτάραχο.

２００９． O διάσημος Chef Ferran Adria παρουσιάζει το Trikalinos Αυγοτάραχο στο El Bulli. Η νέα συσκευασία του Trikalinos Αυγοτάραχο βραβεύεται από τα Διεθνή βραβεία συσκευασίας Pentawards.

2010   Ο κορυφαίος Chef του πλανήτη Ferran Adria, συμπεριλαμβάνει το Trikalinos Αυγοτάραχο στα 30 καλύτερα και πιο υγιεινά τρόφιμα του κόσμου, στο βιβλίο: Fragile Feast.

2011   Παρουσίαση των ενθαρρυντικών αποτελεσμάτων της προκαταρκτικής έρευνας του Ελληνικού Ινστιτούτου Παστέρ, στο 15 Διεθνές Συμπόσιο Αθηρωμάτωσης, σχετικά με την πιθανή ευεργετική δράση του Trikalinos Αυγοτάραχο στην υπερχολιστερολαιμία και εν γένει στα καρδιαγγειακά νοσήματα.

２０１２． Το Trikalinos Αυγοτάραχο διακρίνεται με το Βραβείο Ανώτερης Γεύσης, από το ITQI.

２０１３． Συνεργασία με τo No 1 Εστιατόριο στον κόσμο, το Ισπανικό El Celler de Can Roca.

2014  Κυκλοφορεί το Trikalinos Sea Salt και η συσκευασία του βραβεύεται με το Bronze Pentaward, στο διεθνή Διαγωνισμό Συσκευασίας που γίνεται στο Τόκυο την ίδια χρονιά.



ΠΙΣΤΟΠΟΙΗΣΕΙΣ & ΒΡΑΒΕΙΑ

• 2006



ΤΟ ΚΙΝΗΤΡΟ ΜΑΣ



ΟΙ ΑΞΙΕΣ ΜΑΣ
• Ισορροπημένη λεπτή γεύση

• και ευχάριστη μακρότατη επίγευση

• Διατήρηση της αρχικής διατροφικής αξίας

• Χωρίς πρόσθετα & συντηρητικά

• Για το Αυγοτάραχό μας χρησιμοποιούμε αποκλειστικά αυγά Κέφαλου που αναγνωρισμένα 
αποτελούν την καλύτερη πρώτη ύλη στην παρασκευή αυγοτάραχου.

• Η διαδικασία παρασκευής διασφαλίζει χαμηλή περιεκτικότητα σε αλάτι και υψηλό επίπεδο 
υγρασίας, έτσι ώστε να διατηρούνται οι θαλασσινοί χυμοί, ενώ τα επίπεδα του νατρίου να 
διατηρούνται χαμηλά.

• Περιβάλλουμε το Αυγοτάραχο με φυσικό κερί μέλισσας, έτσι ώστε να διατηρήσουμε ανέπαφα 
τη γεύση και τη θρεπτική του αξία για όλο το χρόνο ζωής του.

Η ΔΙΑΔΙΚΑΣΙΑ ΜΑΣ



Η ΔΙΑΤΡΟΦΙΚΗ ΑΞΙΑ ΜΑΣ
1. Έρευνα που έγινε στη διατροφική αξία του Αυγοτάραχου Τρικαλινός απέδειξε ότι 

περιέχει:

• Βιταμίνες A, B12, C

• Σελήνιο

• Σίδηρο

• Κάλιο

• Πρωτεΐνες

• Ω3 λιπαρά οξέα

Η έρευνα αυτή ανακοινώθηκε στο έγκριτο Αμερικάνικο περιοδικό Χημείας και 
Τροφίμων «Journal of Agricultural and Food Chemistry”.



2. Η διατροφική αξία του αυγοτάραχου Τρικαλινός και τα οφέλη του στην υγεία 
σε σχέση με τα προκαταρκτικά αποτελέσματα της in vivo έρευνας, που 
διενεργήθηκε από το Ινστιτούτο Παστέρ, δείχνει ότι το Αυγοτάραχο 
Τρικαλινός ως συμπλήρωμα διατροφής μπορεί να έχει αντιαθηρογόνο 
ιδιότητα. Η έρευνα παρουσιάστηκε σε δορυφορική ομιλία στο 15ο Διεθνές 
Συμπόσιο Αθηροσκλήρωσης και συναφών παραγόντων κινδύνου, που 
πραγματοποιήθηκε στις 25 & 26 Νοεμβρίου 2011 και το οποίο οργανώθηκε 
από το ΕΛΙΚΑΡ.



ΤΟ ΔΕΝΤΡΟ ΤΗΣ ΓΕΥΣΗΣ

Παρουσιάζει όλους τους αρμονικούς συνδυασμούς του Trikalinos Αυγοτάραχου 
με άλλα τρόφιμα και υλικά (Έρευνα που έγινε από το Πανεπιστήμιο της Λιέγης 
στο Βέλγιο).



ΤΑ ΠΡΟΪΟΝΤΑ ΜΑΣ

Trikalinos Αυγοτάραχο
Ανώτατης Ποιότητας Ελληνικό Αυγοτάραχο

Trikalinos Τρίμμα
Αφυδατωμένο & τριμμένο Ελληνικό Αυγοτάραχο

Trikalinos Αφρίνα
Ανθός Αλατιού

Trikalinos Γαύρος & Σαρδέλα Φιλέτο 
Ελληνικά φιλέτα ψαριών, μαριναρισμένα 
στα καλύτερα υλικά.

Trikalinos Μελίχλωρο Αυγοτάραχο
Περιορισμένης κυκλοφορίας Ελληνικό Αυγοτάραχο Trikalinos Φυσικό 

Θαλασσινό Αλάτι



ΟΙ ΣΥΣΤΑΣΕΙΣ ΜΑΣ

Jamie Oliver Mark Hix Heston Blumenthal

Thomas Keller Jose Andres
Ferran Adria

Roca Brothers



FRAGILE FEAST, Διαδρομές στονFerran Adria

Ο κορυφαίος Chef Ferran Adria, επέλεξε το TrikalinosΑυγοτάραχο, ως ένα από τα 
30 καλύτερα και πιο υγιεινά τρόφιμα του πλανήτη!

“Κύριε Τρικαλινέ το αυγοτάραχό σας είναι ένα σπουδαίο προϊόν, πρέπει να το 
διαδώσουμε στον κόσμο. Αν δεν υπήρχαν προϊόντα σαν το Αυγοτάραχο 
Τρικαλινός, τότε εμείς δε θα μπορούσαμε να δημιουργήσουμε…”



ΔΙΕΘΝΗΣ 
ΠΑΡΟΥΣΙΑ
•SIAL ΠΑΡΙΣΙ
•PIR ΜΟΣΧΑ
•TERRA MADRE & 
SALONE DEL GUSTO, 
ΙΤΑΛΙΑ
•FANCY FOOD, ΗΠΑ

•OMNIVORE 
FESTIVAL, 
DEAUVILLE ΓΑΛΛΙΑ

•FOODEX TOKYO





THANK YOU FOR YOUR ATTENTION

ΣΑΣ ΕΥΧΑΡΙΣΤΟΥΜΕ ΓΙΑ ΤΗΝ ΠΡΟΣΟΧΗ ΣΑΣ


